Centre de loisirs Douvres la Délivrande
ME N U Semaine du03/03 au 09/03

HORS D'CEUVRE (Euf dur mayonnaise

Cordon bleu de
volaille sauce tomate

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Purée de pommes de

terre
PRODUIT LAITIER (AVR) St Moret
DESSERT Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

. Produits locaux

* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50) I-E CH EF

ET SON EQUIPE

* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)

Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50) : : VOUS SOU HA'TENT
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50) Retrouvez l'ensemble des menusisur: - I
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50) WWW.CIicetmiam.fl" UN BON APPETIT !

WA Ppatisserie maison Code a saisir : DOU145

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

L Tese

Centre de loisirs Douvres la Délivrande
3 QE N U Semaine du 17/03 au 23/03

HORS D'CEUVRE Pizza au fromage m

Gratiné de poisson a
la provencale

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Haricots beurre

PRODUIT LAITIER Gouda

DESSERT Créeme dessert
chocolat

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison ! M I A M ’
& Produits locaux

2 k' LE CHEF
ET SON EQUIPE

* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50)
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)

Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50) R R e ik VO US SOU HAITE NT
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50) : -
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50) www-clicetmiam-fr UN BON APPETIT !

WA patisserie maison Code aisaisin : DOU145

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



