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Convn/io

RESTAURATION AUTIENTIQUE & RESPONSADLE

-.\ Centre de loisirs Douvres la Délivrande
u\ﬂE N U Semaine du 27/11 au 03/12
MERCREDI

HORS D!GEUVRE Mortadelle kod

~.

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Longe de porc HVE sauce barbecue ’ %) |

PLAT CHAUD
ETEGARNITURES Retrouvez I'ensemble des
Haricots beurre menus sur :
www.clicetmiam.fr
PRODUIT LAITIER Sablé de Retz Code a saisir : DOU145
DESSERT Fromage blanc sucré

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produits locaux
6% * Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50)
(0] « Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)

Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous
Avranches-50)

Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50)
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50)

f// Patisserie maison

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



P

Convivio

RESTAURATION AUTHERTIOUE & RESPONSADLE

l Centre de loisirs Douvres la Délivrande
AQE N U Semaine du 04/12 au 10/12
b i MERCREDI

HORS D'CEUVRE Coleslaw

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Dos de colin sauce cressonnette

PLAT CHAUD
ET GARNITURES Retrouvez I'ensemble des
Tortis menus sur
www.clicetmiam.fr
PRODUIT LAITIER Emmental Code a saisir : DOU145
DESSERT Creme dessert vanille

(LTCEMTAM

Produit de saison -
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison = k

Produits locaux
6& * Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50)
(@1 * pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)

Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous
Avranches-50)

Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50)
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50)

y// Patisserie maison

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



/ -\ Centre de loisirs Douvres la Délivrande
Convivio) =~ & MENU
\/ MERCREDI

HORS D'CEUVRE Crépe au fromage m

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Steak haché de boeuf VBF sauce échalotes

PLAT CHAUD
ET GARNITURES Retrouvez I'ensemble des
Duo de carottes jaunes et oranges menus sur :
www.clicetmiam.fr
PRODUIT LAITIER Madeleine Code a saisir : DOU145
DESSERT Yaourt velouté aux fruits

(LTCEMTAM!

Produit de saison -
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison % k

Produits locaux
* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50)

(@} + Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous
Avranches-50)
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50)
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50)

//// Patisserie maison

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Centre de loisirs Douvres la Délivrande
&QE N U Semaine du 18/12 au 24/12
\/ MERCREDI

HORS D'CEUVRE Rillettes de poisson blanc et surimi %

Convivio

RESTAURATION AUTIERTIOUE & RESPONSADLE

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Volaille farcie sauce au miel

PLAT CHAUD
ET GARNITURES Retrouvez I'ensemble des
Pommes dauphines menus sur :
www.clicetmiam.fr
PRODUIT LAITIER earambart Code a saisir : DOU145
DESSERT Framboisier %

(LTCEMTAM

Produit de saison =
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison = k

Produits locaux
& * Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50)
(81 * pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)

Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous
Avranches-50)

Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50)
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50)

y// Patisserie maison

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



